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Die Arche des Geschmacks - Ein internationales Slow Food-Projekt

Slow Food-Mitglieder sind sich weltweit der Verantwortung der Menschen fiir die Natur bewusst.
Sie setzen sich fiir geschmackliche Vielfalt, das Recht auf Genuss, den Erhalt der regionalen
Lebensmittel und ihre dkologisch einwandfreie und unverfdlschte Produktion ein. Sie pflegen
eine erndhrungs- und umweltbewusste Kiiche der Jahreszeiten mit regionalen Naturprodukten.

Die Arche von Slow Food ist weltweit auf der Suche nach kulinarischen Schatzen. Sie wahlt die
letzten Posten Wurstwaren, K&dse oder traditionelle Gemiise aus, untersucht deren
geschmackliche Eigenschaften, die sie zu etwas Besonderem machen, fordert das Wissen tber
sie und gibt die wenigen Handler an, bei denen sie zu kaufen sind. Warum?

Was haben Kirchen und Kase gemeinsam? Die Kultur!

Fiir Slow Food ist die regionale Vielfalt der Lebensmittel ein wesentlicher Beitrag zu individueller
und geschmacklicher Lebensqualitat: Die regionalen Kiichenspezialitaten und Geschmacker sind
- genau wie Sprache, Musik, Religion, Architektur oder lokale Feste - Bestandteile einer
lebendigen regionalen Kultur. Dazu gehoren auch: Die regionaltypische Landwirtschaft und
Landschaftsgestaltung, die Techniken der Lagerung, Verarbeitung und Zubereitung von
Lebensmitteln, die {iber Jahrhunderte in ihren regionaltypischen Eigenheiten verfeinert und
weiterentwickelt wurden, die regionalen Geschmacker: Sie alle sind Ausdruck regionaler Kultur,
Identitdt und Vielfalt.

Regionale Esskultur - vom Aussterben bedroht!

Die Esskultur verdanderte sich durch die Industrialisierung aller Lebensbereiche wahrend der
letzten 200 Jahre. Standardisierte Lebensmittel und Agrarindustrie haben regionale Vielfalt
zugunsten von weltweiter Einheitlichkeit verschwinden lassen. Regionale Esskultur verliert ihren
individuellen Charakter, weil die dazugehorigen Pflanzen und Tiere samt ihren besonderen
Kulturlandschaften verschwinden. Regionale Rezepte und Kiichentraditionen verlieren ihre
Bedeutung im Alltag.

Slow Food will nicht zuriick in eine gute alte Zeit, die es wahrscheinlich nie gab. Slow Food
pladiert fiir die Entdeckung der regionalen Geschmacksvielfalt, die fiir individuelle und
gesellschaftliche Lebensqualitdt steht. Regionale ERgewohnheiten sind wertvolle Kulturgiiter.

Die Griinde fiir das Verschwinden regionaler Kiichen sind vielfiltig:

Kinder erhalten friih eine Geschmacksbildung, die ihren Geschmack heute auf industriell
gefertigte Lebensmittel pragen: Und darum verwundert es nicht, dass sie auch als Erwachsene
lieber zum Schokoriegel greifen statt zum Halven Hahn und Pizza am Straf’enverkaufsfenster
ordern statt einer WeiBwurst im Biergarten. Mit dem Verschwinden regionaler Kulturen hat auch
der regionale Geschmack im Verhdltnis zu den international gleichen Lebensmitteln an
Bedeutung verloren.

Obwohl geschmacklich uninteressant und 6kologisch unsinnig, verdrangen Massenprodukte aus
aller Welt regionale Spezialititen. Apfel und T-Bone-Steaks aus Neuseeland verdridngen den
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Finkenwerder Herbstprinz und den Braten vom Hinterwdlder Rind, statt heimischer Marmelade
stehen global verfiighare Cornflakes auf dem Friihstiickstisch. Der internationale Warenverkehr
mit industriell gefertigten Lebensmitteln senkt die Lebensmittelpreise. Regionale Produkte,
handwerklich gefertigt, sind in der Regel teurer und haben deshalb eine geringere Akzeptanz.

Uberdiingung, Entwidsserung, Monokulturen, Uberfischung, Jagd und Uberziichtung reduzieren
die Vielfalt 6kologischer Systeme: die industrielle Erzeugung von Nahrungsmitteln orientiert sich
vielfach nicht an den Kreislaufen der Natur und ist in der Tierhaltung nicht artgerecht.

Die Passagiere der Arche

Slow Food setzt sich iiberall fiir den Erhalt regionaler Esskultur ein. Die internationale Bewegung
fiir den Geschmack hat eine Arche gebaut. Die Passagiere der Arche sind Lebensmittel und
Speisen, die sich durch folgende Eigenschaften auszeichnen.

e Sie sind selten oder sogar vom Aussterben bedroht
Bedrohte Lebensmittel und Speisen sollen in der Arche einen Platz bekommen. Die Arche
mochte keine historische Sammlung als Selbstzweck anlegen. Sie schafft fiir bedrohte
Lebensmittel bessere Bedingungen fiir ihren Erhalt und die zukiinftige Vermarktung.

o Sie sind identitdtsbildend fiir bestimmte Regionen
Lebensmittel und Speisen der Arche haben eine eindeutige Identitdt und sind deshalb
unersetzbar. Sie sind das wesentliche Element fiir die regionalen Kiichen. Haufig tragen sie
auch den Namen der Gegend oder Stadt, aus der sie stammen.

e Sie sind ein Beitrag zur geschmacklichen Vielfalt
Slow Food fordert das Recht auf geschmackliche Vielfalt. Die Passagiere der Arche erweitern
das kulinarische Spektrum.

o Sie leisten einen Beitrag zur Nachhaltigkeit
Besonders unterstiitzt Slow Food Produkte, die vielfdltige Effekte auf die nachhaltige
Entwicklung der Region haben, aus der sie stammen. Sie wirken sich positiv auf die
okologische Qualitdt der Region aus. Sie beleben regionale Wirtschaftskreisldufe und spielen
im gesellschaftlichen Leben eine Rolle.

e Sie sind erwerbbar
Lebensmittel der Arche miissen verfiighar sein, auch wenn es sie vielleicht nur noch in kleinen
Mengen gibt.

o Tiere stammen aus artgerechter Haltung
Bei aller Freude am Genuss, sorgen sich die Slow Food-Mitglieder natiirlich auch um das
Leben und Sterben der Tiere. Artgerechte Erzeugung ist ein absolutes Muss.

e Sie sind frei von gentechnischer Verdanderung
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Die Slow Food-Schnecke als Giitezeichen fiir bedrohte Lebensmittel

Lebensmittel verschwinden nicht zuféllig von der Bildflache. Der einzige Weg, sie zu retten,
besteht darin, Bedingungen zu schaffen, welche ihr Uberleben ermdglichen. Die Mérkte
entwickeln sich dann, wenn Slow Food Liebhaber fiir diese Produkte findet. Slow Food ist
tiberzeugt, dass nur ein fiir die Produzenten und Handler rentabler Markt das Uberleben der
Archepassagiere sichern kann. Slow Food mochte mit Hilfe seiner Veranstaltungen,
Publikationen und Kontakte zum Entstehen eines Arche-Marktes beitragen. Marktwert und
Nachfrage fiir die Produkte der Arche sollen steigen. Zu diesem Zweck werden die Passagiere der
Arche mit dem Emblem der Bewegung, der Schnecke, ausgezeichnet. Gleichzeitig werden die
Anbieter der Arche-Lebensmittel in ihren Bemiithungen um eine systematische MarkterschlieBung
unterstiitzt.

Die ideelle Unterstiitzung der Arche-Produkte durch Slow Food soll diese in ihrer
Marktentwicklung fordern. Erzeuger, Verarbeiter, Handler und Gastronomen werden von Slow
Food ausgezeichnet, wenn sie sich fiir die Vermarktung der Arche-Lebensmittel einsetzen. Gute
Markte sind Festland fiir die Passagiere der Arche.

Slow Food und seine Convivien werden mit allen Privatpersonen, Institutionen, Vereinen und
Verbdanden aus Politik und offentlichem Leben, die im weitesten Sinne die Arbeit der Arche
fordern, zusammenarbeiten. Die Slow Food-Bewegung strebt eine gemeinsame
Offentlichkeitsarbeit und Strategien mit ihren Partnern an.
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