
 

 
 

SLOWFOOD ARBEITSSITZUNG                                                              

PROTOKOLL  Nr. 01/2007 

Ort Wohnung von Barbara Mann 
Datum 23.01.2007 
Uhrzeit 19:15 Uhr 

Teilnehmer 

Thorsten Pitt Autostadt Restaurants 
Joachim Dettmann Autostadt Restaurants 
Hans Helmut Oestmann (HHO) 
Barbara Mann  
Jochen Casper Moderation 
Hans-Georg Baumgarten 

 

Ursel Hanke 
Karl-Ludwig Hanke 
Heike Gurcinski 
Lisa Engler 
Heike Reichelt 

 

Top Beschreibung verantwortlich Termin 

 
1 Lisa berichtet über den sog. Bad-Mergentheim-Prozess 

Veranstaltung fand am 18./19.01.2007 in Bad Mergentheim im Hotel 
von Otto Geisel statt, Lisa hat teilgenommen. Mit dem neuen Vor-
stand wird ein neuer Prozess in Gang gesetzt. 35 Aufgaben wurden 
zusammengestellt, 6 davon sind noch offen. Es gibt 3 Arbeitsgrup-
pen (interne Organisation, Professionalisierung, Kinder- und Ju-
gendarbeit). Protokoll kommt. 
 

 
 

 
 

2 Slowfood 2007 in Stuttgart 

Als deutsche Antwort zum Salone del Gusto findet vom 15. bis 
17.06.2007 eine Messe statt. Präsentiert werden Arche-Produkte 
und „Geschmackserlebnisse“. Die Ausstellung gliedert sich in The-
menstraßen und Regionen. Eine detaillierte Darstellung des Pla-
nungstandes vom 18.01.2007 ist zu finden unter: 
www.slowfood.de/intern/slow_food_messe/planung.print.html 
 

 
 

 
 

3 Slowfood-Bundesmitgliederversammlung in Braunschweig 

vom 04.05. bis 06.05.2007 

Ergebnisbericht von Lisa vom Vorbereitungstreffen am 16.01.07 zu 
o.g. Veranstaltung und weitere Überlegungen am heutigen Abend. 
Planungsstand ist z.Zt. wie folgt:  
 

• 04.05. Eröffnungsveranstaltung abends in den Lounges der 
Autostadt Restaurants in Wob, ca. 100 – 120 Pers. werden 
erwartet, Dauer ca. 18 - 22 Uhr, 
Angebot von Herrn Pitt: kostenlose Führung in Autostadt, 
kein Eintritt, keine Raummiete für Lounges, Menü in Abspra-
che mit HHO aus regionalen Produkten kostenneutral be-
rechnet, Bier wird evtl gesponsert von Härke und Wittinger 
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Brauerei, Herr Pitt erläutert den Mitgliedern Philosophie der 
Autostadt Restaurants. Rücktransfer per Busshuttle zu 3 
verschiedenen Uhrzeiten wird von Slowfood organisiert. 

• 05.05. Haupttag, ca. 120 bis 150 Teilnehmer werden erwar-
tet, Versammlung in Dornse oder IHK Kongreßsaal, Vorteil 
ist direkte Nähe zum Marktgeschehen, zu klären ist Abwick-
lung Mittagessen (Catering evtl. mit Archeprodukten), a-
bends Essen in einem Restaurant (Wendenturm, Kartoffel-
haus, Zur Rotheburg) oder in der Dornse mit Catering-
Service, 

• 06.05. Ausklang, Stadtführung mit Prof. Ackers und/oder Kul-
turteam, Mittagessen wahlweise auf Platz am Stadthotel 
(Magniviertel), Hof Handwerkskammer, Hof La Vigna, evtl. 
Catering Regina Oestmann. Ende der Veranstaltung. 

 
Teilnehmer zahlen den Betrag für beide Abendessen und ggf. Über-
nachtung. Geschenkidee für jeden Teilnehmer ist ein „Städtebeutel-
chen“ mit Stadtplan und kleinen Dingen, die für BS stehen.  
 
Lisa hat für die weiteren Vorbereitungstreffen eine umfangreiche 
Dokumentation des aktuellen Planungsstandes zusammengestellt. 
 

4 Sinnesparcours Autostadt Restaurants 

Am 27.02.07 von 10 – 18 Uhr findet für Mitarbeiter der Autostadt 
Restaurants ein Sinnesparcours mit allen Lieferanten in den Räu-
men der Autostadt Restaurants statt. Herr Pitt bittet 5 bis 6 Slow-
foodmitglieder, auf der Veranstaltung die Slowfood-Idee zu erläu-
tern, Archeprodukte zur Verkostung anzubieten (z.B. Linsen, Cham-
pagner-Bratbirne) und Flyer/Prospekte zu verteilen. Nebenstehende 
Mitglieder haben sich gemeldet, um Slowfood zu vertreten. 
 

 
HHO 
H-G Baumgar-
ten 
J. Casper 
L. Engler 
K-L Hanke 
evtl. U. Hanke 
H. Reichelt 

 
27.02.07 

5 Weitere Termine 

13.03. Stammtisch im Chardonnay. Das Restaurant lädt an diesem 
Abend ein zu einem Gourmet-Dinner unter dem Motto: 
Frühlingsauftakt im Chardonnay – Genuß aus der Regi-

on – Slowfood präsentiert sich im Chardonnay. Das 
Dinner ist öffentlich, Mitglieder zahlen ermäßigten Preis. 
Das Restaurant erstellt einen Flyer mit Menüfolge und Er-
läuterung zu Slowfood ähnlich dem Flyer des Hotels „Das 
Gogers“, Südburgenland (www.slowfoodsuedburgenland.at). 

Evtl. gibt es auch eine „lebende Speisekarte“, d.h. die Ge-
richte werden angesagt und die Produkte erläutert. Zeitrah-
men 19 – 22 Uhr. Herr Pitt bittet um Mithilfe bei Moderation 
und Produktauswahl, die Menüfolge wird noch festgelegt.  

10.04. Stammtisch, Ort wird noch festgelegt 
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14.04. oder 21.04. Wild – aus der Decke auf den Tisch, „Lehrveran-

staltung“ mit der Braunschweiger Jägerschaft, wie Wild 
fachgerecht aus der Decke geschlagen und aufgebrochen 
wird.  

08.05. Stammtisch, Ort wird noch festgelegt 
02.06. Weinprobe beim Harzer Weingut Kirmann in Westerhausen, 

mind. 15 Teilnehmer, Anmeldung bei H-G Baumgarten, Tel. 
05337/92940 bis 15.05. 

12.06. Stammtisch, Ort wird noch festgelegt 
10.07. Stammtisch, Picknick bei Schloß Richmond am traditionel-

len Platz, 
14.08. Stammtisch im Biergarten (wo?? Vorschläge bitte) 
Sept. Probierabend mit Mettwurst aus dem Braunschweiger Land, 

jeder bringt seine Lieblingsmettwurst mit. 
Okt. Die schon lange angesagte Käseprobe  
 
Weitere bereits feststehende Termine sind der Slowfood-Homepage 
zu entnehmen. 
 

Uwe Letas 
 
 
 
 
H-G Baum-
garten 
 
 
 
 
 
 
 
Barbara Mann 

14. oder 
21.04. 
 
 
 
02.06. 
 
 
 
 
 
 
 
 
Okt. 

6 Lieferanten für Espresso-Bar in der Autostadt 

Herr Dettmann (Restaurantleiter Espresso-Bar) ist dabei, für die 
Espresso-Bar eine Speisekarte zu erarbeiten. Es sollen italienische 
Gerichte hergestellt aus Produkten unserer Region (weiträumig ge-
fasst) angeboten werden. Er sucht gute Lieferanten-Adressen und 
bittet Slowfood um Mithilfe.  
 

  

7 Nächstes Arbeitstreffen 

Am 20.02. um 19:15 Uhr bei Lisa, Petritorwall 15, 38118 BS. (Ach-
tung: das Haus steht in der 2. Reihe, der Zugang befindet sich ge-
nau zwischen Nr. 14 und Nr. 16) 
 

  

 
Braunschweig, den 09.02.2007 
 
Heike Reichelt 
 


