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          31.08.2008 
Liebe Slow FooderInnen, 
 
ein wunderschöner Abend im Biergarten des fürstenfelder in Fürstenfeld-
bruck war das gestern. Doch als erstes viel uns auf, dass uns ja gar keiner 
erkennen konnte. Daher haben wir überlegt, dass wir gerne eine Tisch-
fahne oder ähnliches hätten – das Convivium in München hat eine – da 
haben wir nun heute gleich nachgefragt… 
 
Und es ergaben sich natürlich wieder einige Themen, über die ich Sie 
informieren möchte:  
 

1. Zur Anfrage vom letzten Protokoll zu Rohmilchkäse – die einhellige 
Meinung war, dass die Auflagen zur Produktion so hoch seien, dass 
in unserer Region leider niemand mehr Rohmilchkäse herstellt. Falls 
Sie doch jemanden kennen – bitte unbedingt melden! 

2. Wir wollen in diesem Herbst an die Öffentlichkeit gehen und Slow 
Food im Fünfseenland bekannter machen. Dazu haben wir unter 
anderem folgende Möglichkeiten: 

- Culinarium Bavaricum: eine Veranstaltungsreihe vom 24.10. 
bis 2.11.2008  in und um München, bei der regionale Er-
zeuger, engagierte Gastronomen und Winzer aus Franken 
die hohe Qualität ihrer Produkte zeigen. Unser Convivium 
kann bei mehreren Termine dabei sein – das richtet sich 
danach, wie viele mit machen. Geplant sind zur Zeit ein 
Degustationsmenü, ein Feinschmeckermenü mit Wein-
seminar, ein Wirtshausabend mit Spezialitäten des Murnau 
Werdenfelser Rindes (Convivium München) und ein Bio-
Brunch mit Wein & Wasser Seminar. 
Bitte melden bei: Susanne Platzer Tel: 08807-948357 
Slow Food Mitglieder erhalten übrigens Rabatt auf die Ver-
anstaltungen dieser Reihe und Culinarium Bavaricum hat 
sich als Fördermitglied für unser Convivium beworben. Unter 
www.culinarium-bavaricum.de finden Sie das ganze 
Programm. 

- GewerkHaus: das ehemalige K7 in Dießen wird zu einem 
Haus des alten Handwerks. Sattler, Messerschmied, 
Keramikerin und Mosaiklegerin zeigen an zwei Tagen 
(15.+16.11) ihre Werkstätten und Arbeit und wir von Slow 
Food Fünfseenland sorgen für den leiblichen Genuss.  
Wer seine Produkte darreichen möchte oder Zeit hat uns bei 
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der Präsentation zu unterstützen, meldet sich bitte bei Anne 
Webert 08807-928162 

3. Carmen Iacone baut „Rosa Tannenzapfen“ im Landkreis Lands-
berg an. Wir haben Kontakt zum Convivium Braunschweig auf-
genommen, die sich auch um diese alte Kartoffelsorte kümmern 
und streben eine „Kartoffelfreundschaft“ an. 
Wer mehr erfahren möchte, kann sich bei Carmen 08191-64402 
oder immer Samstags von 8 bis 13 Uhr in der Dießener Markthalle – 
die eh einen Besuch wert ist – erfahren. (Carmen ist die Frau mit 
den Rosenprodukten und alten Gemüsesorten) 

4. Unsere geschlossene Internet-Gruppe auf www.XING.de wächst. 
Sie alle sind herzlich eingeladen, dazu zu kommen und mitzu-
machen. Dazu müssen Sie sich nur auf der Homepage registrieren 
und können sich dann zur Gruppe „Slow Food Fünfseenland“ an-
melden. Dies ist mit keinerlei Kosten für Sie verbunden. 
Bei Fragen bitte einfach bei mir melden.  

5. Es gibt jetzt einen sehr schönen kleinen Slow Food Flyer von dem 
ich aber leider nur eine sehr begrenzte (200!) Stückzahl erhalten 
habe. Ich werde aber für den Herbst, in dem wir aktiv an die 
Öffentlichkeit gehen wollen, mehr anfordern. Ich habe sowohl 
Flyer, als auch Heft und Broschüren zur Werbung hier und bringe sie 
zu allen Treffen mit. 

6. Die nächsten Treffen und Termine sind:  
 
Freitag 5.9. Der Pschorr, München – Treffen mit den anderen neuen 
Convivien und den erfahrenen Kollegen aus München 
 
Freitag 5.- Sonntag, 7.9. Italienische Woche in Weilheim des Slow Food 
Conviviums Weilheim-Pfaffenwinkel – das Programm finden Sie unter: 
www.vita-cultura.de. 

Montag 8.9. Sommertreff in Roming, Eching um 19 Uhr 

Sonntag, 26.10 fürstenfelder, Fürstenfeldbruck - Bio-Brunch mit Wein & 
Wasser Seminar ab 11 Uhr (Seminar um 12 – für Slow Food Mitglieder 
kostenlos – bitte rechtzeitig anmelden – wir haben nur 25 Plätze) 

Freitag, 14.11 Ignazhof, Widdersberg – Entenessen um 19 Uhr – leider 
schon ausgebucht – die nächsten Essen werden geplant. 

Samstag, 15. und Sonntag, 16.11. jeweils 11 bis 18 Uhr – GewerkHaus, 
Dießen - Slow Food Fünfseenland feat. GewerkHaus. Bestes aus der 
Region. Das GewerkHaus in Dießen am Ammersee öffnet erstmals seine 
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Tore und präsentiert altes Handwerk aus der Region für die Region. Das 
Convivium Fünfseenland lädt zum Probieren und Kennenlernen 
heimischer Spezialitäten ein. 

Ab Oktober treffen wir uns immer am 1. Dienstag des Monats um 19 Uhr 
in wechselnden Gasthäusern zum Stammtisch.  
Wir brauchen zwei Monate Planungsvorlauf, damit die Termine korrekt im 
Slow Food Magazin publiziert werden können und wir auch all diejenigen 
erreiche, die keine Email haben. Daher wird immer am Ende eines 
Treffens festgelegt, wo wir beim übernächsten mal sein werden - also 
bringt bitte entsprechende Ideen und Vorschläge zum Treffen mit! 
 
Stammtische: 
Dienstag 7.10. Wastl, Schondorf 
Dienstag 4.11. Oberer Wirt zum Queri, Andechs-Frieding 
 

Vom 7.-9.11. findet die Slow Fisch in Bremen statt. Ich werde wohl hin-
fahren – mit dem Zug – und würde mich natürlich freuen, wenn der ein 
oder andere sich auch auf die Reise macht. 

Außerdem fand ein reger Austausch von Filmtipps, Kochanregungen und 
Ausflugszielen statt. Dies werden wir sicherlich an anderer Stelle mal zu-
sammen tragen. 

Für die kommenden Treffen wurde vereinbart, dass sich Reihum jemand 
für ein kurzes Protokoll zur Verfügung stellt – damit auch andere 
Interessierte einen Einblick erhalten. 

 

Herzlichen Dank für Ihre Zeit und ich hoffe, wir treffen uns bald mal 

wieder! 

Ihre Anne Webert 

 


